e




| Jorlps Trodteirwoig 15 1o J4 (G|

Torta Mousse de Limao Torta Holandesa Torta Mousse de Chocolate
Massa slcrée com uma saborosissima mousse A base é de bisoito doce recheadode um Saborosissimo bolo de chocolate recheado com
de iméo a base de limdo fruta defcioso creme holandes coberto com uma uma encantadora mousse feito com a mistura

e leite condensado, coberto com Marshmallow. ~ perfumaissima cada de chocolate decorado dos chocolates ao leite  meio amargo,

com biscoftos amanteigados banhado no chocolate.  coberto com raspes do puro chocolate a0 leite.

ﬁrfa Cheese Cake Frutas Verwelhas  Torta Trufada Nut Ninho " Torta Bombow Ferrero

Saborosrl']ssimo mlgusse a baselge Bo#) dte éhodcol,ate recheadO(dorTa,tc%mbiNagﬁo sa,\kqg?ézg?r%%nrtneo%es ScehOgJJﬁE)GC Ll
cream cheese coberto com calda perfetada dejiiosa mousse delfte tpo Ninfo ! j
de frutas vermelhas. Comanasghorosamoussedechocoecom - Céme de avela, com calda de ool

; a0 leite ao perfume de avelas com
creme de avela, coberta com creme de chocolate. DeCaC0s e Castanh Ge i

T
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Torta Banoffee Torta Floresta Negra . Tpr’r? Tl(,awfsu
Massa suctée com camadas de cremes Sobre 0 bolo de chocolate, um delicioso mousse Delciso lassicoda conelaria g |an,ad (O Mmassa
perfumadissinoa basedebananapucado  de chocolemelomargorecheadodelciosamente 01 o olcha rampagneembebicano caée
no caramelo, doce de ete reme de Eaunilha, cnchantlye pedaios tecrpaomanashing,  orde chocolte, com um saboroso remea ase
cobertocom Chantilly polvihadono cacauempo.  coberto com chocolateao e resstvel dequefoe gemas com ceme deleftee chantily,
finalzado com cacau em po.

Torta Mousse de Pistache

Bolo de chocolate recheado com um
magnifico mousse de pistache com creme
dé chocolate branco coberto com Uma
deliciosa calda de chocolate e pecagos
de pistache. Uma verdadeira iquaria.
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Torta Mousse de Pistache



Mouss istache Mousse de Chocolate
Il

Saiba mais sobre
nossa deliciosa linha
de Salgados Especiais

(11) 3693-7878 (whatsapp) . i A




" Tarfelete de Frutas Vermelhas
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Tartelete de Pistache

Tartelete de Churros
e v(rios outros
sabores 70g



O queridinnio das sobremesas feitoa base de it condensado, Classico da Confeitaria Francesa , pequeno biscoito crocante
ovos, leie e caramelo de aglicar. e que derrete na boca feito com farinha de améndoas

. . recheado com os mais diversos deliciosos recheios a base
do puro chocolate.

(0 genuino doce norte americano a base de chocolate puro podendo
conter nozes. —

Delicioso bolo cremoso

er e, que quando aquecido
escorre uma deliciosa calda de pistac

e.

Delicioso bolo cremoso de chocolate, com recheio
da mistura de chocolate amargo e qo leite, que quando
aquecido escorre uma deliciosa calda de chocolates.
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IBRACON- Industria Brasileira de Congelados Ltda.
Rua Laguna, 90 - CEP: 06.273-140 - Vila Menck - Osasco - SP
CNPJ:55.011.523/0001-25 - |.E.: 137.271.807.110 - .M.: 8000123693
Sac@chocobolo.com.br

TEL.: (11) 3693-7878 (whatsapp)
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